Als gebiirtiger Bayer, der in Miinchen
sein Handwerk gelernt und anschliefiend
in der grofien Gourmetwelt viele Eindriicke
gesammelt und Erfahrungen gemacht hat,
war es mir immer ein Vergniigen,
gute bodenstindige bayerische Gerichte
mit dem Esprit der grofien Kiiche
zuzubereiten.

Nicht, um sie neumodisch zu verfremden,
sondern um ihnen etwas vom Flair der
Weltstadt Miinchen zu geben - einen
augenzwinkernden weifiblauen Charme.

Ihr Otto Koch

Menii

zur Begriifiung:
Steckerlfisch mit Schnittlauchsauce
dazu ein Miniweifibier

*k %k

Marinierter Kalbstafelspitz mit Essig und Ol (18,00)

*k %k

Schwammerlsuppe mit Semmelauflauf (14,00)

* k%

Saures Ginseleberl mit Kartoffelschmarrn (36,00)

* k%

Weifswurst von Meeresfriichten mit grober Senfsauce (28,0
*k*k

Lammbkutteln gebraten mit Linsen (28,00)

%%k

Blunz’ngrostl und Grammelknédel (24,00)
mit Pils im Champagnerglas

* %k %

_ Unsere Falsche Prinzregententorte (28,00)

* k%

Gefillter Ochsenschwanz in Rotwein geschmort (32,00)

*k*k

Tolzer Blauschimmelkise iiberbacken (14,00)

*k %k

Schlosserbuam (14,00)

Als Probiermenii (alle 11 Génge in kleinen Portionen)
nur tischweise, pro Person DM 128,00

Als 6-Gang-Menii nach Threr Wahl
nur tischweise, pro Person DM 88,00

Die Preise in Klammern gelten fiir
einzelne a la carte-Portionen



